Wertschatzung ist Trumpf

16,0 Mio. € Invest - das neue Betriebsrestaurant des
Woerkzeugmaschinenherstallars Trumpt in Ditzingen beaindruckt
architektonisch wie kulinarisch. Kilchenkompetenz, Speisen- und
Servicequalitit haben oberste Prioritat. Ein Signal fiir
Mitarbeiterwertschatzung erster Giite.

A:i.tfnllm wind nen top - deeses Moe-
!.'i.|lli.l| das peue Betriebarestaurin
von Trumpt in Ditzingen, 16,0 Mio. € in-
vestierte das schwilbische Familienunter-
nehmen 1o den prignanten Neobau, der
Mitte letzten [ahres nach zweyihniger
Baniweat offisell fertrg pestellt wurde, Ein
Lowvest, der in der Gemeinschafisverplle
gung Seleenhedtswert har, am Standon
Dirzingen jedoch ganz im Zeichen der
[ ||1It‘|r|-'r|1|1-n-7\ll||n=ri1.1|'|w st=ht. Cisdren
dem Slogan , Erstklissige Arbent entstehit
mur i ersthklassager Umgebung™ entstand
der sOZEmAnnLE E-|:||.Il|.|||!- aufl dem Be-
tebapelbinde an der Johann-Maus-Stratte
nach Plinen des Bediner Architekzenbii
rox Barkow Labinger. S=inen ungewohn-
lichen Mamen verdankt der Ban Gbrigens
den '|'r'|.|1|1pli.'\-ﬁ!.1rl'\-rih.'rll. die in @nein
Mamsenswetthewerh Vorschlige cinreich-

e, Das Betrsebsrestauraint und  die
whwibische K.m!quciJu ,.l!-|.1|.1!u|.lf" Laei
Blaubeuren, weisen einige Genelnsam-
keiten auf; Beide sind von einem Hihlen-
und Tunnelsystem umpeben, haben un
repinclische Zugings und hegen an emer
HIJI'IIE. J}Jl .,EIJ'I.I‘- .||J| Nﬂl'l]l.'l: :-L'I.Iuti“ (HA
Verbindung zum  Trumpl-Loge.  Der
~Aopl™ ist eine Ansplelung auf die Kiiche,
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Erreachbar 1z <he zentral gelegene Ean
richiung dber ein went vereweigtes Tun-
relsystem, das sich diber das gesamie
Werksgelinde  erstrecks.  Aus  diesem
Grurd befinden sich Kilehe und Restau-
rant unter Erdgeschossiiveau - quast tie-
fergelegt als die umbegenden Geblude
Alle Berucher gelangen suf dissem Wepe
schnell und rockenen Fues in das Be-
trichsietaumng. Mattrich i .|||a.'|'| der
oherirdisclse Zugang méghch, pedoch be
nuptt die Mehrzalil der TrumpEbditarbe-
ter den Tunnel Verlasst man dicsen, kinn-
te der Konmrast nicht gridBer sein.

Lichtdurchfluiei, grofziigiz und zeii-
gemill prisenmiers sich der Blantopf, Der
N.-'.I:IL' I‘I.i.|:|r|: Erss EI'II.".'I.II. m d.lr |r|‘c. I'lull
dosch das Mitarbeerrestaurant so gar
miche mit gingin Topl oder mis der Farbe
Blan 2 tun, o Gegenteils Das flinfeckipe
Bavwerds st snmen wac aulten ¢in Zeagnis
moderner  |idustriearchicekior,  Gleich
im Bingangsbereich haben die Archiek-
ten ihr gestalterisches Moteo aufgenom-
men. Meben wabenlfrmipen Wandele-
mengen, kemnyt dort die Fatbe Griin zum
|:rj._nen. Hereite Blatscreens helfen den Gas-

ten bet Onentierung und Auswahl.
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W hahi Fristhagad dev Sgaisan

W Flegionahtat und Sassonalitst

m Amaerhaliagsraicitem

W Leschi und vegatavisch

® Abwechslung im sechs Wichen
Turms

Ammmmartg prisentiers sich der mposan-
te, nrtin Meter hohe Insenranm. Besoane
ders die Duch: und Deckenkonstrukiion
wicht thresglechen, Mahe frerragend
S !i.LIi |J|L' I.'IUL’_'al.luil.ur FLiLY .Cﬂl'lllu‘
chen Waben unterschiedlicher Hohe zu-
samimen, die in theer Gesamitheir einem
Blare machemphunden sind, Sehick wid
funktional - die schallechhsckenden Ws.
hen sorgen fiir einen angenehmen Ge-
rimzchpegel im Rawm, Zuedem and cinige
e lasschetben versehen, um I.1;.|;t"=|x'|1r

s Inisere 2w leten. Ebendo sindrucksvall

st die scheinhar el selhwebende Empul:u.
die dic Opok des hinreren Raumes be-
stimemt und wie ern Balkon Kiiche und
Auzpabe dberspanne. Hinter thr erstracke
mch, sorusagen aul noroualer Erdge-
swhiomtdihe, eine weitliufige, begrinme
Sommerterrasse mit Sitzgelegenhciten.

Dregente Farben bestimmen das Gesamt-
bildl. Weilk als Lertfarhe, wird durch zartes
Griin und leichies Gelb unrersirichen,
AULII IJIE Thrllur.ll- und J:IEE-ﬂ(m'-."L"IJHE
1t gane bewusst in weill gehalten. Um die
Strahbkrafe von Parbe und Whre 2o witer-
mauern, akzentuseren Lichtelbekie die
einzelnen Elemente, Gerade bei Salar,
Snack- und Dessers-Riifett flle die Kom-
pesition ins Auge. Auf Eas gekiihle, sichen
don eigens angefertigte Geschirrteile, dic
optasch auf die Auspabenelemente abge
stimmt sind. | Dhe Liebe sum Dotail sesch-
net die gesamnite Ausgabe aus”, bestitige
Bernd Weckerbe, Leiter Betriebsgastrono-
mile und seat diber 30 Jahren Kiichenchet
im Hause Trumpf. Er und =ein Team ha-

Business

hen das nesie Betrichsrestaurant von der

f'.'n.l.ruj.-.l|.'i|1'|.|:1|,'ur||£|I his zur I-'erlip_tle”ﬂn,g
boglekted. 50 kanntun. wir din Anfords
MUIEEET IJEI. K.I:IL'I'IEI!'IEJ.I'I.'II yon AI‘IEEII'IH_ an
formubicren”, frewt sich Weckerle, der mat
dern Ergebnis hoch zafrieden st Aui-
grund der steng steipemden Mitarheiter

Sait 30 Jakren
bei Trumpk:
Kiighanehal
Barnd
Weckerle,
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Din Giiste wissen es v schi¥tpen: Frische,
Qualithit umd Handwesklichkeit stehen im
Angebotsbokue.

zahl von '|'|:1.'||r|pl'r|.'i-. lite das alie Betriehs-
restaurant macht mehe sus®, erklin We-
cherle die Hintergriimde.

Welvwelt beschiftigt Trumpt (2,04 Mrd.
E Ulmsatz 2007,/08) imsgesamt §.000 M
arbeiter. Am Standort Seattgart/Dhiem-
gen sind es rund 2,300 Beschaftigte, von
denen :Jghl'h bas wu 1500 Giste in den
Blautopf kommen - cine solee Beteili-
pungsiuote von 82 Progent, Aal ciner
Bruttogeschossflache von 3400 m* ste-
hen thoen knapp 700 gelb-grine Siczplit-
ze zur Verfigung, MNebst den strablend

SPEYER+HAB GMBH
INGENIEURBURDO
GROSSKUCHENPLANUNG

KONZEPTION
GESTALTUNAG
REALISIERUNG

WILHELMSTRASSE 39
D 75015 BRETTEN
FON 07252-95303
FAX 07252-86127
INFO@SPEYER-HAB.DE

MEMBER OF /’gm
\

R —

werllen Theken min dwen abgerandeten
Echen, gebdrr die Ausgabennickwand
candeutig zu den optschen wie funkno-
nalen Highlights des newen Betrichsres-
taurants, In akrihischer Handarbeir wur-
de chie Trenmwand zwischen Awsgake und
Kiiche mit spesiell peferagren Wabenflie-
sen verklesdet. Ein echier Hingucker und

wie thre grofen Verwandren der Dach-

Bernd Weckerle

lonstrukiion ebenfils schallschluckend.
Der Blautopf tberzeugt sowahl optisch
aly auch dureh seine inneren Wene,
sprich dem Speisenangebot, Vier unter
schiedbiche Mends stehen tighich aufdem
Speisenplan, die jeweils an einer eigenen
Theke :||_|l,&43r|'|rn werder. Daed kom.
men Suppc:l-.5::|.1|:-||.|:|L:|D¢:s-l.'r1'|!l|1|t‘.l S0~
wie tighch vier Beilagen, Aut der Empore
stehen Kaffecautomaten zur Selbstbedie-
nussg. Das Preisband beginnt bes- 23 Efir
beispiclsweise eme Allginer Kaswesuppe
und endet ber 3,30 € fir exn Plelfeifiles
mit s P, Parilisakanefiln uod
Blattsalat. Loy Dusrchschnitt zahlbt der Gast

Architektonische Details

mmﬁwm

™ D Arciteken Btk Listsergar oo
.'mdﬁnfﬁ,ﬁn%bﬂﬂ-whm
al: Wl Be Thikan, die

Der Baus ist aul swei Ebanen angelegt,
Kiiche und Ausaabe hegen unter
Erdguschossnivisi

530 € pro Beesuch. Der erwartete durch-
schnattliche  Jabresomsatz Liegr ba L]
Mo, €, ,The Betrichsverptlegung ist fir
Trumpf esn bewuast gewilhiies Werkzeug
zur Mitathesrermaonivanion, Wir miachzen
aul dicsem Wege die Zufriedenheit und
Lestungsbeneitschaft unsorer Mitarbeiter
tirdern und emen Bettrag zur Gesund-
erhaltung leisten™, untermawert Barbara
Feslmann, Personalleitern von Truepl,
die Firmenphalosophie. Dhe Subventions-
lewstungen, so Weckerle, stimden vor die-
sem Hinterg rund mecht mur Diskussion,
D blivurbester bezabe me der Regel mm
den Wareneimsarz,

EE= dc' spﬂiﬂm'-ﬁ“b] 1|'|'d PTCduk':'l'
om stehen fir Weckerle die Punkee Pro-
dukiqualitst und handwedliche Fern-
Blung .Il'll 1|r||r|JL'r¥,r|.|r|IJ. Dﬂnk |J|.'\- I|.|.||'|L'|'|
Stellenwents, den die Matarbeiterverpile-
gung im Unternclimen genielr, kbnnen
der engagierte Berriebsleiter und das 35
kn"l!.'ll.lll'r." Kiichenteam, davon acht Kéche,
dhiesern A.m.prlu'h such ;rr:u'hr werden.
Lia dar Prazis metmen me ol frsehe andd

.Li.']ll.llilhl\.' |'rurJub:ti-:r:n mis Eerngom I|lIlIJI:'

fugpiribs it WSinesabanrkstof e vir-
kleidet snd, kormmen sl medngen Edel-
stahlsackedn rum Siehen Abgenndese
Formen beiden ginas angenshmen Kontren
rur kantgen Gentalt der Dachionatruktion
o Dievarschindenan Grintna dol Boe-
il g s o wiedlarur dae Thama des
Blattos auf, s sollen aber ghecheitg be-
ruhagan

ov-praxs 27700
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Business

Trumpf, Ditzingen

~ Batrishaluitar: Bermi Weckerle
m EOM €

2300

m iﬂrpm
Essen tiglich: 1500
Beeiiigungsquos: 12
Z-8en: 110€

!ﬂill-t o - 25 his 330 €

Architektonizch beaindruckend: Die
Ausgaba im Blautopt oesticht durch e

stringentes Design, Fanoe: Kral
fertigunpsgrad (Conventenceanteil unter
10 &), Weckerles JWar fermgen so viel wie
miighich selhst. Egal ob Backwaren, Dies
serts, Spiteke oder Maultaschen - die mes-
tetn Speisen entstehen i Eigenproduke-
on. Das Fleisch kommit aus der Begion

Der Blautopf ist ein be-
wussies W

lerkzeug zur

Mitarheitermaotivation

Borbara Kedlmann

v .puh.-l] JLI;HI.'WJI:I!.M'IJ Lieberanten,
Oibst und Gembse werden tiglich frisch
peliefert wind verarbeiter. Im Sinne dicses
Crualnitsdenkens werden von der schwi-
bischen Spezislitit, den Maultaschen,

stolze 34,000 Stick pro Jahr selbst herge-
seelle. Ergenyrur !‘.'I.Jlll'uul'h:np!n:t'ule:mn

wurde in der neuen Kiiche ean wier Merer
Langer Wende trsch mint k- berw, Befelstn bl
platie mstallicr

Uberhaupt ldsst die Kiiche kawm Wik
sche nffen. Mehen dem Spesialrach b
riicksichtigte der verantwortliche  Ki-
chenplaner Karlhenz Speyer vom Bireite-
ner Ingenieurbiiro Speyer & Hab zahlnes
chie Extras wilirend seiner Flanung. Ange-
fangen beim Hoclsdiuckanschluss o
Kiichenreinigang s hin zum spexiellen
F-Cl(||'.‘|'||1|.'|ug,.B:ursulcn'ul|.'||:i§-.1.|||:1|:.|J|.'r
Kiiche kamen viele Gerite und Mareriz-
ben mum Bmsatz, die ein trumpfsches
Innenleben” haben. |, Trumpf fertigt Ma-
schinen fir die Blechverarheitung, stellt
Laser fitr die Marerialbearbeirung her und
Bebert Elektronik®, wei Speyar. Ob der
r'r::l:l.'l'_'.l.'rll'b::rrl:l aus EIJL!.'-tﬂLII \'.'\'Jl'.f IJL'E I_ﬂ
serschont bei der Lifwmesdecke, Bad
zahlreichen Grofkichengerien kon-
men TrumplMaschinen zum Emsatz,
und Kikchenplaner Speyer und Riichern-
chef Weckerle hatten bei Kilchenansstat-
tung freic Hand,

Offnunguzeiten: 1130 - 1315 Uhr
Hobaet. Irinc, alonal, fe-
tier, WhIF

Facelta Fs it eine Hugl.' 5Iu|-:5i-.'. in s
wertvallste Gut eines Uinternehmens zu
investieren - die cigenem Mitarbeiter. Das
bewezst Trumpf, Die Mitarbesterverptle-
gung est dogt kean Restenfakion, sonderm
bewmsst gewidhlres Micrel ur Morivarn-
onssteigerung. Chalifizertes Fachperso-
L'Idl:.'itE:.I'I.III'IJFFL'S-|.-:I.'lr.'il11'li|.'l'i1]l.'lh'!rl'll.'h
mmen 2ukindig kimplen milien. Die Un-
ternehmenskultur spiele dabet cine wick-
tige Rolle, Trumpt hat die Betriebsver-
plegung  als wichtsgen Pluspunkt in
diesem Werthewerb erkannt und mit dem
I‘-|.ll|1ﬂ'|-.r-r|:|1-|,:.1rriﬂ||l'r|_5r|.-_:'|:|: Krr

Kiichenplanung mit Erfahrung, Kompetenz und Know-How
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GROSSKUCHENPLANUNG

KONZEPTION
GESTALTUNG
REALISIERUNG

WILHELMSTRASSE 39
D 75015  BRETTEN
FON 07252-95303
FAX 07252-86127
INFO@SPEYER-HAB.DE |

@RCs

Das Ingenieurbiiro Karlheinz Speyer verfiigt Gber einen in 20 erfolgreichen Jahren gereiften Erfah-
rungsschatz bei der Planung von GroBkichen in allen Bereichen der Gemeinschaftsverpflegung.
Nachdem im Januar 2007 das Biiro Hab aus Bretten ibernommen wurde, firmiert das Unternehmen
heute als SPEYER + HAB INGENIEURBURO GroBkiichenplanung und bedient damit das gesamte
Spektrum von der Konzeption iiber die Gestaltung bis hin zur fachgerechten Realisierung. Ebenfalls
im Jahr 2007 erfolgte die Aufnahme in den Deutschen Fachplanerverband FCSI. Wichtige Kernpunkte
der Planungstétigkeit liegen vor allem in der Beratung zum Verpflegungskonzept, Erstellung funk-
tions- und ablaufgerechter Raumkonzepte, Einsatz und Weiterentwicklung praktikabler Techniken so-
wie wirtschaftlicher Losungen und der Beriicksichtigung optimaler Hygiene bei Verbau von Gerten.
Ebenso eindrucksvoll wie das Leistungsspektrum sind die Referenzen des Brettener Unternehmens.
Hierzu zihlen neben der Cook &Chill Zentralkiiche des Siloah Krankenhauses Pforzheim und der
neuen Verteilerkiiche und Cafeteria des EKK Neuenbiirg auch Anlagen in der Gemeinschaftsverpflegung
von Betriebskasinos, Altenheimen, Schulkiichen, Justizvollzugsanstalten, Cafeterias oder die
Betriebsrestaurants Trumpf Ditzingen mit 1500 Essen und Karcher Winnenden mit 700 Essen. Auch
die neuen Kiichen in den JVA Offenburg und Heilbronn mit je 500 Essen sind ,made by Speyer+Hab".
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